
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Salade d'automne
Cassolette aux fruits de 

mer
Terrine de gésiers

Quiche aux 

champignons
Salade Chevrière Pizza au fromage

Salade fraicheur et son 

toast de saumon

Guinguette de veau Cuisse de poulet épicée Sauté de canard Entrecôte au bleu
Blanquette de poisson 

ou poulet à l'Indienne

Tendron de veau 

Basquaise
Magret de canard

Pommes fondantes Polenta Pâtes Papillon Pommes Sarladaise Riz pilaf Endives braisées

Champignons 

Forestiers Pommes 

Duchesse

Tarte aux pommes Semoule au lait
Tiramisu aux fruits 

rouges
Salade de fruits Flan Patissier Pot de crème vanille

Gâteau à l'Italienne aux 

fruits rouges

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Croque-monsieur Betterave mimosa Jambon à la russe
Avocat cocktail de fruits 

de mer
Tomate mozzarella Tomates Féta

Salade composée et 

son œuf pôché

Rosbif
Escalope de veau aux 

épices 
Saucisse de canard

Sauté d'agneau 

Marengo

Emincé de veau aux 

paprika
Entrecôte au poivre

Jambon grillé à la 

moutarde

Chou-fleur sauté Haricots beurre
Choux de Bruxelles aux 

lardons
Choux braisés Poêlée de légumes Frites maison Haricots blancs

Mousse au café
Fromage blanc coulis 

de fruit

Cœur fondant chocolat 

et crème anglaise
Tarte au citron

Tarte Amandine aux 

poires
Fromage blanc au miel Fromage du pays

SEMAINE DU 18/11/2024 AU 24 /11/2024

M E N U S    M I D I

M E N U S   S O I R

Inclus un quart de vin par personne et par menu. Les menus sont suceptibles d'être modifiés en fonction des arrivages. 

TARIFS
SEMAINE : 14,50 €

DIMANCHE ET JOURS FERIES MIDI : 16,00 


